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piastre ad induzione
induction hobs
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Watt mm mm mm mm Kg mm kg

IH 27 2700 230V/50Hz 280x280 323 370 105 4 360x425x130 4,5

IH 35 3500 230V/50Hz 280x280 330 425 105 5 385x475x145 5,5

IH 35 Wok 3500 230V/50Hz ø 280 340 445 110 7,3 410x505x160 8

PI 5.0 Kw 5000 400V/50Hz 320x320 320 495 135 8,8 570x400x320 12
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IH 27 - IH 35 - IH 35 WOK - PI 5.0 KW

IH 27 IH 35 WOK

PI 5.0 KW

IH 35

Esclusiva - Exclusive

• Facilmente installabili in qualsiasi piano liscio 
presente  in cucina, nei ristoranti e nelle sale da 
pranzo come  dimostrazione, o la preparazione 
di piatti particolari di fronte ai clienti, grazie 
all’assenza di fumi e odori.

• Dotate di pulsantiera digitale graduata.
• Estremamente facili da utilizzare e da pulire. 
• Superficie di cottura pratica da pulire. 
• Massima sicurezza grazie alla superficie di 

cottura che non si riscalda. 
• Risparmio energetico grazie alla velocità di 

riscaldamento e all’elevata resa.
• Non sono previsti tempi di pre-riscaldamento ed 

il consumo di energia si blocca non appena la 
pentola  viene rimossa dal piano.

 • The induction hobs are easy to install on every 
working  surface in kitchens, restaurants 
or dining rooms; thanks  to the absence of 
fumes they are perfect for public coocking 
performances or when the preparation is made 
in view of customers.

 • Graduated digital controls.
 • Extremely easy to use and to clean.
 • Coocking surface makes cleaning easy. 
 • Safe operations are ensured by the coocking 
surface  which is never heating up.

 • Induction hobs are energy saving thanks to 
heating  efficiency and no need to heat up.

 • Electric  absorption is stopped when the pan is 
removed  from the hob surface.


